
CINQUIÈME PARTIE

Géographies sensorielles





l'univers d'un géographe  •   pups  •   2017

561

PAYSAGE, ATMOSPHÈRE GASTRONOMIQUE ET NOTORIÉTÉ 
FESTIVE : LA RECETTE DE LA CONSTRUCTION D’UNE 

DESTINATION TOURISTIQUE GOURMANDE ? 
LES EXEMPLES DE SAINT-TROPEZ ET MYKONOS

Olivier Etcheverria

INTRODUCTION 

« La cuisine, c’est le paysage dans l’assiette ». Cet aphorisme du catalan Josep 
Pla i Casadevall conduit à réinterroger les articulations possibles d’une part 
entre paysage et gastronomie, et d’autre part entre atmosphère gastronomique 
et destination touristique gourmande.

En effet, dans le courant esthétique et créatif de la Nouvelle Cuisine, en France 
et dans de nombreux pays industrialisés, la dimension visuelle du paysage est 
de plus en plus fréquemment associée aux autres dimensions sensorielles, tout 
particulièrement celle du goût. L’organoleptique ainsi chargé de la vue constitue 
alors un argument des discours et, plus encore, des imaginaires gastronomiques 
instillés par certains chefs cuisiniers qui invitent les mangeurs attablés dans leurs 
restaurants à déguster les paysages à la fourchette tout à la fois de manière « réelle » 
et idéelle. Au-delà d’une expression de la multidimensionnalité de la gastronomie, 
cette esthétisation du goût constitue la mise en exergue d’une fonction et d’une 
valeur immatérielles et symboliques des cuisines et des restaurants. Celles-ci 
autorisent alors la mise en place de dynamiques de patrimonialisation au titre 
du Patrimoine culturel immatériel (UNESCO, 2003 et 2010 ; Mission française 
du Patrimoine et des Cultures alimentaires, 2010).

Ces idées-images participent à  la  construction d’une atmosphère 
gastronomique 1 dans laquelle se déploient des pratiques et des représentations 

1	 Cécile	Clergeau	et Olivier	Etcheverria,	«	La mise	en tourisme	et le	développement	local	
par la création	d’une	atmosphère	gastronomique.	Analyse	à partir	du cas	de Vonnas	»,	
Mondes du tourisme,	no 7,	«	Gastronomie	et développement	local	»	(Cécile	Clergeau	
et Olivier	Etcheverria [dir.]),	2013,	p. 52-67,	en ligne	:	https://www.tourisme-espaces.
com/doc/8845.recherche-mise-tourisme-developpement-local-creation-atmosphere-
gastronomique-analyse-partir-cas-vonnas.html,	consulté	le 24 mai 2017.

https://www.tourisme-espaces.com/doc/8845.recherche-mise-tourisme-developpement-local-creation-atmosphere-gastronomique-analyse-partir-cas-vonnas.html
https://www.tourisme-espaces.com/doc/8845.recherche-mise-tourisme-developpement-local-creation-atmosphere-gastronomique-analyse-partir-cas-vonnas.html
https://www.tourisme-espaces.com/doc/8845.recherche-mise-tourisme-developpement-local-creation-atmosphere-gastronomique-analyse-partir-cas-vonnas.html
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sociales de dégustation et liées aux goûts multiples, variées et ancrées. Ce réservoir 
partagé de signes et d’emblèmes sensoriels qu’est l’atmosphère gastronomique 
intéresse directement les habitants permanents, dans la mesure où elle renvoie 
à des pratiques et des représentations sociales du vivre ensemble et ici. Cependant, 
l’atmosphère gastronomique s’adresse également aux habitants temporaires, 
les touristes, qui reçoivent, recomposent et renvoient ces signes et emblèmes. 
L’atmosphère gastronomique est théâtralisée pour les touristes 2. Elle participe 
alors au rayonnement touristique et à la construction de la notoriété. Habité, 
pratiqué, imaginé et projeté touristiquement, le lieu gourmand, enrichi 
d’une atmosphère gastronomique théâtralisée, peut devenir une destination 
touristique gourmande. Quels en sont les ressorts ? 

À Saint-Tropez comme à Mykonos, la gastronomie participe de manière de plus 
en plus évidente et revendiquée aux processus de qualification, de différenciation 
et d’attraction de ces deux destinations touristiques. Sont-elles pour autant 
des destinations touristiques gourmandes ? Dans ces deux lieux gourmands, 
la qualité des paysages, notamment celles des plages et des horizons marins, 
est souvent reliée à la qualité des nourritures et des cuisines. Associée à la fête, 
cette double qualité façonne la notoriété des lieux et constitue un motif du projet 
recréatif. Elle explique les pratiques mobilitaires des touristes. Le restaurant 
La Vague d’Or de la Résidence de la Pinède, plage de la Bouillabaisse à Saint-
Tropez, et celui du Bill & Coo Suites and Lounge, plage de Megali Ammos 
à Mykonos, sont révélateurs de ce phénomène. 

Le présent article est le résultat d’une démarche méthodologique de recherche 
qualitative par études de cas. L’analyse repose d’une part sur des observations 
participantes réalisées à Saint-Tropez (en 2014) et à Mykonos (en 2012 et 2014) 
portant sur les offres de restauration, les lieux de dégustation, les dynamiques 
et les acteurs touristiques, l’histoire de la construction de la notoriété festive 
et d’autre part sur la lecture d’articles de presse et des échanges avec les chefs 
Arnaud Donckele et Athinagoras Kostakos (et leurs équipes). Si l’observation 
est à la base de toute production de connaissances et de facteurs explicatifs 
scientifiques, l’observation participante (être impliqué comme un touriste 
gourmand, être touriste gourmand) permet à  l’observateur de prendre 
part à l’observation afin de repérer à la fois les faits majeurs, mais aussi 
les particularités. Ainsi, elle conduit à considérer dans son entièreté et sa 
complexité et à comprendre le passage du quotidien au hors-quotidien et 
de l’ordinaire à l’extraordinaire, qui est au cœur de la transformation touristique 
des lieux. Cette chronique continue des faits permet d’interroger ce qu’habiter 
un lieu, y compris touristiquement, veut dire.

2 Ibid.
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MANGER LES PAYSAGES À LA FOURCHETTE

À Saint-Tropez comme à Mykonos, les paysages considérés à  la  fois 
de l’intérieur et, plus encore, de l’extérieur comme remarquables, constituent 
des atouts et attraits significatifs, voire emblématiques, non seulement d’un 
point de vue touristique, mais aussi gourmand. En effet, comme en témoignent 
les pratiques de prises de nourriture sur les terrasses, ces paysages, largement 
baignés de soleil, constituent des contextes dans lesquels naît l’envie de manger. 
Alors, la qualité des paysages, notamment celle des plages et des horizons 
marins, est associée à la qualité des nourritures et des cuisines.

Arnaud Donckele, au restaurant La Vague d’Or à Saint-Tropez, privilégie 
les produits varois comme en témoigne ce dessert : « Assemblage de cerises 
des étals varois et d’estragon au naturel, tube croquant légèrement rafraîchi 
au cédrat ». À l’instar des cerises, la majorité des produits frais qu’il cuisine 
a une origine ou une provenance « jusqu’à 80 kilomètres à la ronde ». Ainsi, 
« l’éleveur de volaille est installé à quinze kilomètres de Saint-Tropez » 
précise-t-il. Alors, l’assiette composée qui remplace le plateau de fromages est 
une réduction de la carte des spécialités laitières locales, agrémentée de produits 
aux saveurs du lieu (La Môle et Bouteillan) : « Le lacté de brousse du Rove, 
caillé de brebis au miel de safran de La Môle, yaourt Caillolais de Marseille, 
poire en deux textures et huile d’olive de Bouteillan ». Nonobstant ce localisme, 
il achète son agneau à un vieil éleveur de Sisteron : 

L’agneau que je lui demande pèse entre dix et onze kilos. Je lui demande 
des femelles, car elles ont des chairs beaucoup plus claires, plus fines et plus 
soyeuses en bouche. En même temps, je veux que la tonte soit faite un mois 
avant l’abattage. Quand l’agneau a une laine courte, serrée, le gras est beaucoup 
moins puissant, beaucoup plus délicat 3.

Ici encore, le paysage est suggéré dans l’intitulé du plat qui évoque les couleurs, 
les senteurs et les rondeurs du paysage des Préalpes : 

L’agneau de Sisteron en deux services, premier service : le baron au serpolet, jus 
embaumé d’huile d’argan, aubergine de Sicile et marmelade de tomates/oignons 
blancs ; second service : pieds et paquets, épaule à la cuillère, ris et rognon, 
vivacité d’un jus corsé et breuvage pimientos/sarriette 4.

Parallèlement, la cueillette est valorisée par la traduction culinaire de plantes 
sauvages, comme la cousteline (Reichardia picroides) présentée dans un ravioli 

3	 Article	de	presse.
4	 Michel	Tanguy,	Ferrandi : l’école française de gastronomie. Le grand cours de cuisine,	photo	

Éric	Fénot,	Paris,	Hachette	cuisine,	p. 264.
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noyé dans un bouillon monté à la tomate Roma. C’est en sillonnant l’arrière-
pays du golfe de Saint-Tropez qu’Arnaud Donckele a rencontré les producteurs 
avec qui il travaille désormais (Anne-Marie Bertin à Taradeau, Philippe Auda 
à Roquebrune-sur-Argens, Eric Barnéoud à Gassin, etc.) et qui lui proposent 
des produits alimentaires originaux, goûteux et confidentiels. Ses plats sont 
des interprétations personnelles de la cuisine provençale. En effet, sa créativité 
culinaire se  nourrit du  patrimoine gourmand provençal : qu’il  s’agisse 
des préparations culinaires locales à l’instar de « Ma Borgne », « une recette ancienne 
réactualisée » : « pain à la peau d’orange toastée, tomme de vache de Taradeau 
et aromates de cuisson, crustacés et bécasse de mer, girelles croustillantes à tremper 
dans une rouille arachnéenne » ou des produits ancrés telle « la liche grillée à l’âtre 
façon “Victor Petit”, flanquée de riquette, anchois fumés, tomates de plein 
champ et avocat corse, un velours satiné de bonite au vinaigre de vin et myrte 
sauvage ». Arnaud Donckele découvre également le patrimoine gourmand local 
grâce au discours du maître d’hôtel Thierry Di Tullio qui lui narre ses souvenirs 
gourmands d’enfance : le boui-abaisso, l’aigo saou, la tourtoune di cacalaus, 
etc., et par les recettes glanées dans de vieux grimoires et chroniques culinaires 
conservés aux archives de Toulon et de Marseille. Dans de nombreux plats, l’idée 
de « belle nature » est très présente à l’instar de « Jardin d’été et langoustines 
à la marjolaine, langoustines rôties, légumes croquants relevés au limono médical, 
tempura à prendre du bout des doigts, choron aux écorces et au corail ».

1. Interprétation	du	patrimoine	gourmand	de	Mykonos	par	Michael	Ntounetas,	 
chef	cuisinier	à Athènes,	et	trois	autres	chefs
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Dans le même esprit, à Mykonos, au restaurant du Bill & Coo Suites 
and Lounge, Athinagoras Kostakos privilégie les produits de l’île malgré 
les insuffisances d’une agriculture peu productive. Grâce à sa collaboration 
avec les exploitants agricoles de la ferme Xidakis, le chef cuisinier valorise 
les variétés anciennes et locales de légumes comme les tomates hondrokatsari. 
De même, il apprécie les produits alimentaires issus de la cueillette : les artichauts 
sauvages ou encore les baies sauvages de Fokos qui constitue un des lieux 
balnéaires les plus spectaculaires et représentatifs de Mykonos. Parallèlement, 
le patrimoine gourmand de l’île et, plus largement, celui des Cyclades et 
de la zone de la mer Égée, fait l’objet d’une interprétation culinaire singulière 
comme le démontre ce menu à quatre mains réalisé avec Michael Ntounetas, 
chef cuisinier à Athènes, au dîner du 31 juillet 2014 (fig. 1) :

Galaxie de saveurs estivales autour du loutza de bœuf maison 
Variations autour du calamar : grillé, en feuille et en tarte avec orange, 
mayonnaise noire et rochers de basilic
Salade grecque d’été glacée
Bœuf kokkinisto revisité et jus à la tomate
Aubergine et crème glacée à l’olive
Figues caramélisées au vin de Samos, crème de fromages grecs, pasteli maison 
et crème glacée à la cannelle

Le liseré de sauce verte composée d’herbes et plantes condimentaires aux saveurs 
anisées est dressé de manière circulaire. Il évoque les motifs géométriques 
de cercles concentriques et de spirales ornant les  terres cuites antiques 
de la mer Égée. De plus, il est permis d’y voir l’évocation de l’organisation 
géographique circulaire des îles autour de l’île sacrée de Délos, qui a donné 
à l’archipel le nom de Cyclades.

Afin de favoriser le rapprochement plat/paysage, le restaurant La Vague 
d’Or est largement ouvert sur la terrasse extérieure et la piscine. Il propose 
une vue au premier plan sur des pins (Résidence de la Pinède) et au second 
plan sur le golfe de Saint-Tropez, où se découpent des silhouettes de bateaux 
et l’emblématique clocher du village. Ce paysage marin méditerranéen offert 
au regard à travers les larges baies vitrées est sublimé dans le plat « Langouste 
puce et poutardier en deux services, nacrés et cuits dans l’eau de mer, grains 
croquants de caviar, haricots marins et infusion de verveine ». 

Au restaurant du Bill & Coo Suites et Lounge, semi-extérieur, les tables sont 
dressées au bord de la piscine à débordement et offrent une vue sur la plage 
de Megali Ammos et, plus largement, le relief du sud-ouest de l’île de Mykonos. 
Dans ce restaurant où l’interface intérieur-extérieur est volontairement 



2.	L’oursin	de Délos

3.	Le	crabe	mou
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gommée, Athinagoras Kostakos propose notamment deux plats représentatifs 
de l’esthétisation de sa cuisine et de sa volonté de faire manger les paysages 
à la fourchette : l’oursin de Délos (fig. 2) et le crabe mou (fig. 3).

Dans  le premier plat, le corail de  l’oursin frais de Délos est présenté 
sur un ragoût de petites pâtes (orzo) cuisinées à l’ouzo, au fenouil sauvage 
et au citron et présenté dans une coque en porcelaine.

Il est placé au centre d’un plat de bois où sont disposés des galets qui rappellent 
directement les paysages des plages d’Houlakia de Mykonos et de Délos.

Il s’agit ici d’une contextualisation du  plat qui permet de  jouer 
avec les imaginaires – y compris touristiques – associés à l’île de Délos, île sacrée 
inscrite au patrimoine culturel de l’Humanité par l’UNESCO, où naquirent 
le dieu Apollon et sa sœur Artémis.

Athinagoras Kostakos précise : « Si je pouvais résumer Mykonos à un goût, 
ce serait celui de l’oursin de mer frais cueilli à Délos ». Le chef cuisinier associe 
en effet la fraîcheur, l’énergie et la salinité de l’oursin aux qualités réelles et/
ou idéelles des paysages des plages des deux îles, notamment celui de la plage 
de Fokos où il aime particulièrement se baigner.

Dans le second plat (voir fig. 3), le crabe mou est frit puis déposé sur une plaque 
vitrée sous laquelle est reproduite une plage de sable fin avec coquillages 
et crustacés. Il est accompagné de trois sauces mayonnaise aromatisées à l’ouzo, 
au mastic et au citron.

Il s’agit de montrer la ressemblance entre l’assiette et la plage où le crabe trouve 
naturellement sa place.

De plus, à Mykonos comme à Saint-Tropez, une partie de la platerie et 
de la vaisselle est remplacée par des contenants en matières brutes (bois d’olivier, 
marbre, ardoise, etc.) et des matériaux naturels (galets de plage, coquillages, etc.). 
Il s’agit d’une réflexion esthétique sur les matériaux qui font écho aux jeux 
de matières, de consistances et de textures des mets qui y sont servis.

Il existe donc un goût esthétisé construit dans un rapport visuel direct 
au paysage. Ce goût est coconstruit par le cuisinier et le mangeur, qu’il s’agisse 
des habitants permanents ou des habitants temporaires (les touristes). Le regard 
joue un rôle essentiel dans cette co-construction. En effet, il avive une esthétisation 
du goût en relation étroite avec le caractère appétissant des paysages, le caractère 
gourmand d’un environnement dans lequel naît l’envie de manger. Le regard 
extérieur, celui des touristes épris de culture paysanne et des originaires 
de retour au pays, est tout aussi déterminant que le regard intérieur. L’émergence 
de ce goût esthétisé est à mettre en relation avec la demande sociale actuelle 
de consommation réelle et idéelle de paysages qui se traduit, sur le plan gustatif, 
par le désir de « manger » les paysages à la fourchette. Plats et paysages se révèlent 
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mutuellement dans une consubstantiation. C’est le produit alimentaire qui 
assure le lien entre les plats et les paysages. Tout en dégustant ce produit local 
valorisé culinairement, le mangeur communie directement avec les paysages 
dont ils sont issus et communique indirectement avec les producteurs qui les ont 
façonnés 5. Le mangeur a alors le sentiment d’« incorporer » à la fois le produit 
et le paysage, les qualités du produit et du paysage. Il s’agit d’une incorporation 
positive qui consiste à ingérer les caractéristiques positives des paysages 6. Il existe 
un double processus d’esthétisation du goût à Saint-Tropez et à Mykonos. 
Premièrement, à travers d’une part la valorisation (culinaire) de ce qui est le 
plus ordinaire (produits alimentaires cueillis, recettes de cuisine populaire 
et paysanne réinterprétées) et d’autre part la mise en scène de l’exceptionnel 
(associations gustatives, arts de la table et du service). Deuxièmement, grâce 
aux jeux de goûts, de discours et d’imaginaires gastronomiques qui exacerbent 
la relation au local et la sortent en même temps du périmètre géographique 
strict et du caractère quotidien. Alors, ce goût esthétisé se charge d’une nouvelle 
dimension de la relation entre l’organoleptique et le lieu : la présence in situ. 
Il n’est possible de goûter que si l’on est dans le paysage. En ce sens, le goût esthétisé 
est forgé tout autant par le cuisinier que par le mangeur. Tout en valorisant 
l’innovation culinaire, la dégustation in situ se recharge de la mémoire gustative 
et du patrimoine gourmand local. Une nouvelle façon de goûter le pays in situ 
émerge. Une façon d’affirmer qu’il est impossible de retrouver ce goût ailleurs 
et qui invite au déplacement touristique. Ainsi, pour ces deux cuisiniers, il s’agit 
d’orientations culinaires qui participent au rayonnement de leurs restaurants 
et favorisent une attractivité singulière et significative, à la fois des restaurants 
et des lieux d’appartenance de ces restaurants.

DES RESTAURANTS AU CENTRE D’ATMOSPHÈRES GASTRONOMIQUES

La notion d’atmosphère gastronomique est à mettre en relation avec celle 
d’atmosphère industrielle développée par Alfred Marshall à la fin du xixe siècle, 
puis remobilisée par Giacomo Beccatini à la fin des années 1970 en l’appliquant 
au monde industriel de la Troisième Italie (Nord-Est et centre de l’Italie), 

5	 Jean-Robert	Pitte,	«	Des productions	de qualité	dans un paysage	de qualité	:	un défi	pour	le	
monde	rural	français	»,	L’aménagement foncier agricole et rural,	no 79,	1993,	p. 19-22.

6	 Selon	le	sociologue	de l’alimentation	Jean-Pierre	Poulain,	dans le	cas	d’une	incorporation	
positive,	le	mangeur	devient	ce qu’il	consomme	et fait	siennes	les qualités	du plat	(et	donc,	
à travers	lui,	les qualités	du paysage	auquel	il ressemble).	Cette contamination	positive	
se produit	dans le	cas	où	le	mangeur	est	réceptif	et l’aliment	consommé	positif.	Dans	ce cas,	
«	le	mangeur	se laisse	pénétrer,	envahir,	contaminer	par les qualités	positives	de l’aliment	
[…].	Cette attitude	est	également	celle	de la communion	eucharistique.	»	(Jean-Pierre	
Poulain,	Sociologies de l’alimentation. Les mangeurs et l’espace social alimentaire,	Paris,	
PUF,	coll. «	Sciences	sociales	et sociétés	»,	2002,	p. 264.)	
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caractérisée par une concentration de petites entreprises spécialisées dans la même 
branche d’activité et performantes à l’exportation. L’atmosphère industrielle est 
un facteur d’osmose et de transmission des compétences au sein du système. 
L’atmosphère industrielle explique la constitution de districts industriels définis 
par Alfred Marshall dont la concentration est due à la réalisation de la division 
du travail favorisant une productivité croissante (grâce à des économies 
d’agglomération) et également à la construction d’un réseau de relations 
interpersonnelles d’appartenance, de proximité, de confiance et, finalement, 
de coopération voire d’émulation. Giacomo Beccatini a proposé la définition 
suivante du district industriel : « une entité socioterritoriale caractérisée 
par l’association active, dans une aire territoriale circonscrite et historiquement 
déterminée, d’une communauté de personnes et d’une population d’entreprises 
industrielles. Dans le district, à la différence de ce qui se produit dans d’autres 
milieux, par exemple la ville manufacturière, la communauté et les entreprises 
tendent, pour ainsi dire, à s’interpénétrer 7 ». Pour Beccatini, le fonctionnement 
et le dynamisme du district industriel reposent avant tout sur les caractéristiques 
socioculturelles et identitaires du groupe social qui l’organise et le met en valeur. 
Ainsi, selon l’économiste italien, l’atmosphère industrielle est « l’ensemble 
des conditions fondant la cohésion sociale et la communauté de valeurs 
de la population locale et l’ensemble des relations entre les acteurs du territoire, 
qui rendent possible l’apprentissage collectif 8 ». Parallèlement, il est alors 
possible de définir l’atmosphère gastronomique comme l’accumulation 
locale de savoirs, de connaissances, de pratiques, de discours et d’imaginaires 
gastronomiques et liés au goût qui favorise l’apprentissage et l’acquisition 
de compétences par les protagonistes de la co-construction de l’expérience 
de dégustation 9.

À Saint-Tropez comme à Mykonos, autour des restaurants rendus attirants 
par Arnaud Donckele et Athinagoras Kostakos, « lieux centraux » gourmands, 
se cristallise une atmosphère gastronomique qui thématise d’une part et labellise 
d’autre part les deux destinations touristiques. 

La thématisation s’exprime par la tenue de divers événements gourmands 
(festivals, foires, animations et dégustations, etc.), tout particulièrement 

7	 Giacomo	Beccatini,	«	Le district	marshallien	:	une notion	socio-économique	»,	dans Georges	
Benko	et Alain	Lipietz,	Les Régions qui gagnent. Districts et réseaux, les nouveaux 
paradigmes de la géographie économique,	Paris,	PUF,	coll. «	Économie	en liberté	»,	1992,	
p. 35-55,	loc. cit. p. 36.

8 Ibid.,	p. 37.
9	 Cécile	Clergeau	et Olivier	Etcheverria,	«	La mise	en tourisme	et le	développement	local	

par la création	d’une	atmosphère	gastronomique.	Analyse	à partir	du cas	de Vonnas	»,	
dans Cécile	Clergeau	et Olivier	Etcheverria,	«	Gastronomie	et développement	local	»,	
Mondes du Tourisme,	no 7,	2013,	p. 52-67.
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organisés durant la période estivale, qui éclairent, exposent et valorisent le 
patrimoine gourmand local tout en diffusant des discours et des imaginaires 
gastronomiques rayonnants. Ainsi, à Saint-Tropez, depuis quelques années, le 
Syndicat des jeunes agriculteurs du Var et les jeunes vignerons du golfe de Saint-
Tropez organisent « la journée des rosés de Provence » qui est vantée comme 
« une journée conviviale et festive » (Alain Bacino, chambre d’Agriculture 
du Var). Des animations avec distribution de bracelets et lunettes roses 
et des dégustations de vins rosés sont proposées au centre-ville de Saint-Tropez 
« où déferlera une marée humaine habillée en rose » (Alexandre Latil, organisateur 
de l’événement, membre de l’association des jeunes vignerons), sur les plages 
de Pampelonne et du golfe de Saint-Tropez, dans les communes de Ramatuelle, 
Grimaud, Sainte-Maxime et Cogolin. Alain Bacino précise : « Nous voulions 
un symbole fort. Aussi, l’opération va-t-elle se dérouler dans le golfe de Saint-
Tropez, haut lieu touristique, mondialement connu. Il y a un lien fort entre 
le rosé et cette cité emblématique de Provence ». Cette thématisation est affirmée 
et revendiquée par le magazine officiel de Saint-Tropez tourisme qui présente 
un long dossier intitulé « Chefs & Palaces. La presqu’île tropézienne se positionne 
au sommet de l’itinéraire gourmand sur la french Riviera » (no 5, 2013). Au fil 
des trente-cinq pages du dossier richement illustré, les restaurants considérés 
comme les plus emblématiques sont présentés. À Mykonos, une association 
locale de femmes, Folk and Cultural Association of Mykonian Women (fondée 
en 1979 et qui se réclame de l’héroïne mykonienne Mando Mavrogenous, 
figure de la résistance grecque contre les Ottomans), anime nuitamment 
des stands gourmands (les touristes préférant fréquenter les nombreuses plages 
de l’île en journée) devant l’Hôtel Letho, face à la petite plage de Mykonos 
Chora, où elles font déguster et vendent leurs confitures, leurs préparations 
d’olives, leurs huiles, etc. Elles sont accompagnées de musiciens amateurs 
(à la retraite) qui jouent sur des instruments anciens. Elles tiennent également 
dans le centre de Mykonos Chora une « table ouverte » où elles proposent 
des préparations culinaires locales faites maison telles que la tarte mykonienne 
(aux oignons et aux herbes), la tarte au fromage frais de Mykonos, le baklava, 
le galaktoboúreko, les loukoumàdes (beignets baignés dans un sirop parfumé 
à la cannelle et à l’écorce d’orange), etc. Ces animations et dégustations visent 
directement les touristes qui peuvent ainsi réaliser les emplettes pour le goûter 
ou le dîner au retour de leurs activités balnéaires. Concomitamment, l’hôtel 
Belvédère organise chaque année depuis douze ans le Nobu Food Festival 
qui permet, en la présence de Nobu Matsuhisa, de découvrir des préparations 
culinaires nouvelles (sashimi new style de maquereau ou filets de rougets poêlés 
par exemple, pêche du port de Mykonos) et redécouvrir les plats signatures 
(Black cod). À Saint-Tropez, et contrairement à Mykonos, la thématisation 
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gourmande est renforcée par l’existence d’une spécialité pâtissière devenue 
emblématique : la tarte tropézienne. En 1955, place de la Mairie, Alexandre 
Micka fabrique une brioche garnie de crème onctueuse inspirée d’une recette 
de sa grand-mère. Alors que se déroule le tournage du film Et Dieu créa 
la femme, l’héroïne Brigitte Bardot aurait suggéré au pâtissier de lui donner le 
nom de « tarte tropézienne ». Ainsi, « aujourd’hui, la tarte tropézienne est l’un 
des symboles de “l’art de vivre à la tropézienne”, et sa dégustation, un des rituels 
obligés pour tout amoureux de Saint-Tropez qui se respecte 10 » (site internet 
de la tarte tropézienne d’Alexandre Micka).

Parallèlement, l’accumulation de « signatures » de chefs cuisiniers connus 
nationalement et internationalement est une forme de labellisation. À Saint-
Tropez, un des restaurants de l’hôtel de Paris (The Suffren Café) est supervisé 
par Georges Blanc et celui de l’hôtel Byblos (Rivéa at Byblos) par Alain Ducasse. 
Il existe ainsi en ce lieu gourmand une étonnante et originale concentration 
d’étoiles du guide Michelin. De même, à Mykonos, l’hôtel Belvédère propose 
à la fois une offre de restauration japonaise (Matsuhisa Mykonos) réalisée 
par le chef mondialement connu Nobu Matsuhisa, et italienne (Marechiaro 
Mykonos) dans laquelle le chef Gianluca Amato prépare des pizze veraci 
napoletane labellisées par l’Associazione de Verace Pizza Napoletana. Quant 
au chef cuisinier du restaurant grec, Nikos Zervos, il a réalisé une partie de son 
apprentissage culinaire auprès de Joël Robuchon. Ces signatures de chefs 
constituent un capital symbolique et créent une identité singulière, qualitative, 
internationale. Par ces chefs devenus des icônes, les restaurants deviennent 
des institutions incontournables aussi bien pour les habitants permanents que 
pour les habitants temporaires. Elles assurent à la fois l’émergence d’une image 
(de marque) et un positionnement touristique sur la scène mondiale.

DES DESTINATIONS TOURISTIQUES GOURMANDES ?

Afin que l’atmosphère gastronomique soit parfaitement appropriée 
et comprise par les touristes, elle est théâtralisée. Il s’agit d’une mise en scène 
favorisant sa visibilité et sa lisibilité par les habitants temporaires. C’est 
une transformation de l’atmosphère gastronomique en enjeu touristique. 
En effet, la mise en tourisme d’un lieu passe par l’aptitude des hôteliers 
et restaurateurs ainsi que des acteurs de la promotion touristique à faire vivre 

10	 Voir	le	site	internet	de La Tarte	tropézienne,	d’Alexandre	Micka,	à l’adresse	:	https://www.
latartetropezienne.fr/content/8-les-secrets-de-la-recette,	consulté	le 24 mai 2017.

https://www.latartetropezienne.fr/content/8-les-secrets-de-la-recette
https://www.latartetropezienne.fr/content/8-les-secrets-de-la-recette
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une expérience aux habitants temporaires 11. Cette expérience les éloigne 
de leur quotidien et de leur ordinaire. La transformation touristique du lieu 
est donc affaire de production d’expérience 12. Or, les travaux de Holbrook 
et Hirshmann 13 montrent que la production d’expérience de consommation 
passe par une mise en scène directement liée au décor (la théâtralisation), 
à l’intrigue (le récit) et à l’action (les relations qu’entretient le consommateur 
avec le produit). 

C’est à  travers cette  théâtralisation que  Saint-Tropez et  Mykonos 
se transforment et deviennent extraordinaires, des lieux du hors-quotidien 
permettant des pratiques du hors-quotidien, afin que les touristes s’imprègnent 
pleinement de l’atmosphère gastronomique. Elle intègre le rôle essentiel 
du touriste dans cette économie de coproduction. En effet, la théâtralisation 
de l’atmosphère gastronomique associe et implique directement le touriste 
à la dynamique de développement touristique. L’atmosphère gastronomique 
est théâtralisée, c’est-à-dire rendue accessible et compréhensible par les touristes 
et, finalement, partagée voire coproduite par les touristes. Car, si les touristes 
s’approprient et jouissent de cette atmosphère gastronomique théâtralisée, 
ils la transforment et l’enrichissent dans le même temps. Ils la rendent plus 
touristique encore. Les touristes par leurs pratiques, leurs retours d’expériences, 
leurs apprentissages et acquisitions de compétences participent directement à 
cette dynamique de développement touristique.

Cette théâtralisation à visée touristique va conduire à la mise en place 
des conditions nécessaires à ce que Saint-Tropez et Mykonos deviennent 
des destinations touristiques gourmandes. Le passage d’un lieu gourmand 
à une destination touristique gourmande est réalisé à quatre conditions. 
Premièrement, le lieu doit être représenté et projeté par les touristes. La destination 
touristique est « un territoire qui se prête à une interprétation touristique » 
selon la définition de Jean-Marie Hazebroucq 14. Dans le même esprit, Philippe 
Violier définit la destination touristique comme « une représentation d’un lieu 

11	 Joseph	Pine	et James	H.	Gilmore,	«	Welcome	to	the	experience	economy	»,	Harvard Business 
Review,	vol. 76,	no 4,	juillet-août	1998,	p. 97-105,	en ligne,	disponible	à l’adresse	:	https://
hbr.org/1998/07/welcome-to-the-experience-economy,	consulté	le	24 mai 2017.	

12	 Marc	Filser,	«	Le marketing	de la production	d’expérience	:	statut	théorique	et implications	
managériales	»,	Décisions marketing,	no 28,	2002,	p. 13-22.

13	 Morris	B.	Holbrook	et Elizabeth	C.	Hirschman,	«	The	Experiential	Aspects	of Consumption:	
Consumer	Fantasies,	Feeling	and	Fun	»,	Journal of Consumer Research,	vol. 9,	no 22,	1982,	
p. 1-16,	en ligne,	disponible	à l’adresse	:	http://www.mastermarketing.dauphine.fr/
fileadmin/mediatheque/masters/master204/documents/Holbrook_-_10.pdf,	consulté	
le 24 mai 2017.

14	 Jean-Marie	Hazebroucq,	«	De l’espace	touristique	à la destination	touristique,	un “territoire”	
qui	se projette	»,	dans Jean-Pierre Lemasson	et Philippe	Violier (dir.),	Destinations 
et territoire,	vol. 1,	Coprésences à l’œuvre,	Montréal,	Presses	de l’Université	du Québec/
Téoros,	2009,	p. 7-25.

https://hbr.org/1998/07/welcome-to-the-experience-economy
https://hbr.org/1998/07/welcome-to-the-experience-economy
https://academic.oup.com/jcr/article-abstract/9/2/132/1813212
https://academic.oup.com/jcr/article-abstract/9/2/132/1813212
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ou d’un espace dans lequel le touriste se projette pour mettre en œuvre un projet 
de recréation (repos, jeu, découverte) et comme espace vécu, c’est-à-dire perçu 
et pratiqué par le touriste » 15. Il existe donc un phénomène de projection, 
de curiosité, d’imagination et d’interprétation qui participe à la transformation 
d’un lieu en destination. Deuxièmement, la destination touristique doit 
être un terrain de rencontre, d’une part entre les habitants permanents 
et les habitants temporaires, et d’autre part entre les touristes eux-mêmes. 
C’est un lieu de « cohabitation ». La destination touristique est ainsi une scène 
de confrontation du local et du global, du microcosme et du macrocosme 
social, à l’articulation entre ouverture et fermeture, coconstruite par la tension 
entre grandes tendances générales et menues contre-tendances localisées. 
Troisièmement, la destination touristique doit être un lieu impulsé, valorisé 
et promu, du point de vue touristique, par un acteur central, qui peut être 
privé ou public, individuel ou collectif. Philippe Violier et Antonio Manuel 
Zarate insistent sur le rôle de cet acteur central capable d’animer un jeu 
d’acteurs locaux, et de valoriser des qualités du lieu peu perçues comme telles. 
En effet, les deux auteurs rejettent l’idée d’un « existant antérieur qui justifie 
d’emblée une politique touristique » et d’un tourisme qui ne serait « seulement 
la mise en tourisme d’un stock non exploité 16 », et invitent à analyser la mise 
en tourisme « en termes d’interrelations entre des jeux d’acteurs et des qualités 
des lieux dans un contexte local et global précis 17 ». La destination touristique 
est coconstruite au croisement des projets et stratégies du système d’acteurs 
touristiques et des pratiques des touristes. Quatrièmement, la destination 
touristique est un lieu ordinaire et du quotidien qui subit une transformation 
touristique qui  le  fait passer dans  l’extraordinaire et  le hors-quotidien. 
La destination touristique est ainsi un  lieu transformé dans  le temps 
des mobilités temporaires et dans l’espace des aménagements touristiques. 
Son développement est lié à la capacité des acteurs à comprendre le passage 
à l’extraordinaire et au hors-quotidien dans leur structuration, dans la maîtrise 
des différentes phases de développement de la destination, dans la gestion 
de la dynamique et de l’itinéraire de la destination et dans l’adaptation continue 
aux évolutions des pratiques et des représentations sociales du touriste. 

À Saint-Tropez comme à Mykonos, cette théâtralisation de l’atmosphère 
gastronomique passe par la dimension festive. Le boire et le manger, la multiplicité 
singulière des possibilités gourmandes sont directement associés aux pratiques 

15 Ibid.,	p. 36.
16	 Philippe  Violier	 et  Antonio	Manuel  Zarate,	 «	Politiques	 urbaines	 du  tourisme	»,	

dans Philippe	Duhamel	et Rémy	Knafou (dir.),	Mondes urbains du tourisme,	Paris,	Belin,	
coll. «	Mappemonde	»,	2007,	p. 143-150,	loc. cit. p. 148.	

17 Ibid.,	loc. cit. p. 149.
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et aux lieux de la fête. Ainsi, la musique et la danse notamment enrichissent 
l’approche sensorielle gourmande (sens du goût, de l’odorat et, par le truchement 
du paysage, de la vue) des sens de l’ouïe et du toucher. Le plaisir de la fête 
associé au plaisir gourmand engendre des pratiques et des représentations 
sociales empreintes d’ostentation et de luxe. Les imaginaires, particulièrement 
les imaginaires gastronomiques, sont de puissants éléments de transformation 
des lieux. Ceux-ci jouent un rôle déterminant dans l’histoire de la construction 
de la notoriété festive, renforcé par la fréquentation de célébrités du monde 
du cinéma, de l’art et de la mode. 

Du point de  vue des pratiques, cette dimension festive est à mettre 
en relation avec les dégustations diurnes et nocturnes de vins rosés et, plus 
encore, de vins de champagne soit de manière très décomplexée (les« piscines » 
dans lesquelles les vins servis dans de grands verres sont additionnés de glaçons), 
soit de manière très ritualisée en dégustant là des bouteilles de champagne 
Cristal Roederer au restaurant Nammos à Psarou à Mykonos, là des bouteilles 
de Dom Pérignon au bar éponyme de l’Hôtel Sezz à Saint-Tropez. Dans le but 
d’associer la dégustation de son vin à l’image festive et branchée du lieu ainsi 
qu’aux paysages de plages, le domaine viticole Tropez propose une cuvée « Sand 
Tropez » dont la bouteille est ornée de sable fin. 

Du point de vue des lieux de pratiques, cette dimension festive s’épanouit 
spécifiquement dans les paysages, particulièrement ceux valorisés culinairement, 
ceux mangés à la fourchette. Sur les plages aménagées de parasols et de chaises 
longues, au bord d’une piscine, à proximité des lieux de restauration ou 
sur des bateaux, au cœur de cet environnement paysager, les pratiques festives 
prennent une coloration singulière liée au hors-quotidien et à l’extraordinaire. 
Les paysages festifs ainsi investis assurent l’interprétation touristique des lieux 
et constituent un élément décisif du projet recréatif. 

Dans une  approche en  termes d’itinéraires des  lieux, Saint-Tropez 
et Mykonos révèlent une singulière capacité à créer, valoriser et utiliser 
la notoriété festive (et gourmande) aux échelles nationale et internationale 
et, au moins à  travers les discours et  les  imaginaires gastronomiques, 
à s’enorgueillir de la reconnaissance par le global de cette forme de saillance 
du lieu et des qualités qui lui sont associées. Ainsi existe-t-il une réelle 
conscience politique, économique, voire identitaire, des enjeux et des bénéfices 
potentiels, en termes d’image et de positionnement géographique relatif 
sur la scène touristique internationale, de cette association entre le festif 
et le gourmand.
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CONCLUSION 

Dans le restaurant La Vague d’Or à Saint-Tropez et le restaurant du Bill & Coo 
Suites and Lounge à Mykonos, les plats résonnent avec les paysages que les chefs 
Arnaud Donckele et Athinagoras Kostakos proposent de manger à la fourchette. 
Les littoraux et les fonds marins, les rochers et les galets transportés par les flots 
de Poséidon, les liches et les poutardiers à Saint-Tropez, les oursins et les crabes 
mous à Mykonos sont à la fois cuisinés en relation avec leur matérialité, 
mais également leur idéalité. À travers l’habilité des mains et l’agilité de l’esprit 
de ces deux cuisiniers, le goût se charge d’une dimension esthétique. Celle-ci 
est reçue, recomposée et renvoyée par les mangeurs. L’écheveau de pratiques, 
de discours et d’imaginaires liés à la dégustation participe à la construction 
d’une atmosphère gastronomique. Théâtralisée, l’atmosphère gastronomique 
facilite les expériences sensorielles, les apprentissages et les acquisitions 
de compétences à la fois gourmandes et touristiques. Cette théâtralisation 
s’exprime par  la  construction de  la  notoriété festive des  destinations 
touristiques gourmandes.

Saint-Tropez et Mykonos sont des lieux marqués par un foisonnement 
d’offres de restauration et liées au goût et, corrélativement, par une multiplicité 
de possibilités de pratiques gourmandes (et touristiques). Ce sont des lieux 
de liberté dans lesquels il existe une logique de découverte et d’expérimentation. 
Cette  liberté est tout autant vécue du côté des cuisiniers que de celui 
des mangeurs, habitants permanents et touristes.

Saint-Tropez et Mykonos, lieux respectivement provençal et égéen et dans le 
même temps réductions du Monde, lieux patrimoniaux et modernes, proposent 
une offre gourmande étonnamment variée et concentrée. Elle est ancrée 
et également constamment ouverte vers l’extérieur, réceptive aux influences 
extérieures, aux métissages voire aux fusions (et parfois aux confusions) 
gourmandes. Ce sont des « hyper-lieux », des lieux de « micro-métropolisation » 
dans lesquels la valeur de l’articulation de la cuisine avec les paysages rime 
avec hypermodernité.
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Edelblutte, Simon, « Logique exploitation ou logique de protection dans la vallée 
de la moyenne Moselle. Le paysage révélateur des conflits spatiaux liés à l’extraction 
extraction des alluvions », Géocarrefour, vol. 75, n° 4, 2000, p. 293-304.

Ego, Michiko, Daimyo no kurashi to shoku [La Vie alimentaire des seigneurs], Tōkyō, 
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Tōkyō, Kangensha, 1953.

Joken Nishikawa, Kai tsûshô kô [Notes sur les relations commerciales avec la Chine 
et les Barbares], Kyoto, 1695. 

http://www.projetsdepaysage.fr/fr/quelle_gouvernance_des_projets_d_ouverture_et_d_extension_de_carrieres_
http://www.projetsdepaysage.fr/fr/quelle_gouvernance_des_projets_d_ouverture_et_d_extension_de_carrieres_


638

Joliet, Fabienne, « Identification plastique et interprétation culturelle du vignoble », 
Paysages de vignes et de vins. Patrimoine, enjeux, valorisation, actes du Colloque 
international de Fontevraud, les 2, 3 et 4 juillet 2003, p. 85-90.

Joyes, Claire, Les Carnets de cuisine de Monet, Paris, Éditions du Chêne, 1989.
Junien, Claudine, Nutrigénétique du risque cardiovasculaire. Terrains génétiques et 

nutrition, Paris, Éditions Lavoisier, coll. « Tec & Doc », 2003.
Jünger, Ernst, Le Boqueteau 125 [1932], Paris, Payot & Rivages, 1995.
Juvin, Hervé, La Grande Séparation. Pour une écologie des civilisations, Paris, 

Gallimard, 2013.

Katō, Shūichi, Le Temps et l’Espace dans la culture japonaise, Paris, CNRS éditions, 2009.
Kaufman, Jean-Claude, La Guerre des fesses. Minceur, rondeurs et beauté, Paris, 

JC Lattès, 2013.
Kennedy, Raymond, « A Survey of Indonesian Civilization », dans Murdock, George 

Peter (dir.), Studies in the Science of Society: Presented to Galloway Keller in celebration 
of his completion of Thirty Years as Professor of the Science of Society in Yale University, 
New Haven/London, Yale University Press/Humphrey Milford-Oxford University 
Press, 1937, p. 267-297.

Kim, Eun-shil, « The Politics of the Body in Contemporary Korea [Introduction to the 
special issue] », Korea Journal, vol. 49, n° 9, 2009, p. 5-14.

Kim, Yeran, « Idol Republic: The Global Emergence of Girl Industries and the 
Commercialization of Girl Bodies », Journal of Gender Studies, vol. 20, n° 4, 2011, 
p. 333-345.

Kim, Youngseok, The Social Foundation of Luxury Good Obsession in South Korea, 
mémoire de maîtrise sous la dir. de Chandler Rosenberger, Waltham, Brandeis 
University, 2011.

Koo, Hagen, « Luxury, Well-being and Class Distinction in Korea », séminaire 
pluridisciplinaire du Centre de recherches sur la Corée de l’ÉHÉSS, 10 octobre 2010.

Koo, Se-Woong, « Dressing the Korean Body: Fashion, Luxury Nad Nation 
Reconsidered », séminaire pluridisciplinaire du Centre de recherches sur la Corée de 
l’ÉHÉSS, 22 février 2013. (© ksw crc 130222)

Kotosuga, Tanigawa, Wakun no shiori [Le Guide des mots japonais, 1887], éd. Shin-
ichi Ôtomo, Tokyo, Ozora sha, 1998. 

Kuykendall, Ralph Simpson, The Hawaiian Kingdom, 1778-1893, Honolulu, 
University Press of Hawaii, 1966-1968, 3 tomes.

Lachiver, Marcel, Dictionnaire du monde rural. Les mots du passé. Paris, Fayard, 1997.
—, Vins, vignes et vignerons. Histoire du vignoble français, Paris, Fayard, 2002.
Lacoste, Yves, « Editorial : à quoi sert le paysage ? », Hérodote, n° 7, 1977, p. 3-41.



639

l'univers d'un géographe   B
ibliographie	générale

Landon, Norbert, L’Évolution contemporaine du profil en long des affluents du Rhône 
moyen. Constat régional et analyse d’un hydrosystème complexe, la Drôme, thèse sous la 
dir. de Jean-Paul Bravard, université Paris-Sorbonne, 1999.

Lanoë, Catherine, « L’invention de la peau. Les techniques de blanchiment du visage à 
l’époque moderne », Communications, vol. 81, n° 1, « Corps et techniques, dir. Georges 
Vigarello, 2007, p. 107-120, http://www.persee.fr/web/revues/home/prescript/
article/comm_05888018_2007_num_81_1_2462, consulté le 27 avril 2017.

Lapsley, James T., Bottled Poetry: Napa Winemaking from Prohibition to the Modern 
Area, Berkeley, University of California Press, 1996.

Lardon, Sylvie, Friedberg, Claudine, Lamotte, Sandrine, Mathieu, Nicole et 
Osty, Pierre-Louis, Usages des sols. Pratiques d’éleveurs, représentation de la nature et 
dynamique des milieux et des ressources, rapport final de recherche du programme PIE 
Environnement, Paris, Vie et Société/CNRS éditions, 1996.

Laurent, Xavier, Grandeur et misère du patrimoine. D’André Malraux à Jacques 
Duhamel (1959-1973), Paris, École nationale des chartes-Comité d’histoire du 
ministère de la Culture, 2003.

Laville, Bettina, « Du ministère de l’impossible au ministère d’État », Revue française 
d’administration publique, n° 134, 2010, p. 277-311.

Law, Lisa, « Home Cooking: Filipino Women and Geographies of the Senses in Hong 
Kong », Cultural Geographies, vol. 8, n° 3, 2001, p. 264-283.

Lazzarotti, Olivier, Des lieux pour mémoires. Monument, patrimoine et mémoires-
Monde, Paris, Armand Colin, 2012.

Lee, Seung-Hwan, « The Social Meaning of the Body in Confucian Tradition: Between 
Moral and Political Power », Korea Journal, vol. 44, n° 2, 2004, p. 5-29.

Leem, So Yeon et Park, Jin Hee, « Rethinking Women and their Bodies in the Age of 
Biotechnology: Feminist Commentaries on the Hwang Affair », East Asian Science, 
Technology and Society, vol. 9, n° 2, 2008, p. 9-26.

Legouy, François, « Les mises en scène paysagères traditionnelles et nouvelles de la 
vigne et du vin », communication au colloque international « De Jules Guyot à Robert 
Parker. 150 ans de construction des territoires du vin », organisé par la chaire Unesco 
« Culture et traditions du Vin », Dijon, 13-15 novembre 2008.

—, « Les héritages paysagers de la viticulture dans le Val-de-Loire d’Orléans à Tours 
et ses abords périphériques », Projets de paysage, n° 15, janvier 2012, shttp://www.
projetsdepaysage.fr/fr/les_héritages_paysagers_de_la_viticulture_dans_le_val_de_
loire_d’Orleans_a_Tours_et_ses_abords_périphérique, consulté le 27 avril 2017.

—, et Boulanger, Sylvaine, Atlas de la vigne et du vin. Un nouveau défi de la 
mondialisation, Paris, Armand Colin, 2015.

Lengereau, Éric, « L’architecture entre culture et équipement (1965-1995) », 
Vingtième siècle. Revue d’histoire, 1997, vol. 53, n° 1, p. 112-123.

Lerat, Serge, « L’introduction du maïs hybride dans les pays de l’Adour », Revue de 
géographie des Pyrénées et du Sud-Ouest, vol. 32, n° 2, 1961, p. 97-117.

http://www.persee.fr/web/revues/home/prescript/article/comm_05888018_2007_num_81_1_2462
http://www.persee.fr/web/revues/home/prescript/article/comm_05888018_2007_num_81_1_2462
shttp://www.projetsdepaysage.fr/fr
shttp://www.projetsdepaysage.fr/fr


640

Leroi-Gourhan, André, Le Geste et la Parole, Paris, Albin Michel, t. I, Technique et 
Langage, 1964, t. II, Mémoire et Rythmes, 1965.

Lespez, Laurent (dir.), Paysages et gestion de l’eau. Sept millénaires d’histoire de vallées et 
de plaines littorales en Basse-Normandie, Caen, bibliothèque du pôle rural n° 3, Presses 
universitaires de Caen/MRSH, 2012.

Lestringant, Frank, « L’Histoire de la mappemonde papistique », Comptes rendus des 
séances de l’Académie des inscriptions et belles-lettres, vol. 142, n° 3, 1998, p. 699-730.

—, « Le Cannibale et la Marmite », dans Gomez-Gérault, Marie-Christine et 
Lestringant, Frank (dir.), D’encre de Brésil. Jean de Léry, écrivain, Orléans, 
Paradigme, 1999, p. 39-63.

Lévêque, Christian, L’écologie est-elle encore scientifique ?, Paris, Éditions Quæ, 2013.
Lévi-Strauss, Claude, Mythologiques, t. I, Le Cru et le Cuit, Paris, Plon, 1964.
Li, Hua, Li, Jiagui et Yang, Hecai, « Review of Grape and Wine Industry Development 

in Recent 30 Years of China’s Reforming and Opening-up », Modern Food Science and 
Technology, vol. 25, n° 4, 2009, p. 341-347 (en chinois).

Li, Zhengping, Chinese Wine, Cambridge, CUP, 2011.
Lichine, Alexis, Encyclopédie des vins et des alcools, Paris, Robert Laffont, 1972.
Lignon-Darmaillac, Sophie, L’Œnotourisme en France. Nouvelle valorisation des 

vignobles : analyse et bilan, Bordeaux, Éditions Féret, 2009.
Loiseau, Bernard, L’Envolée des saveurs, Paris, Hachette-Michel Lafon, 1991.
Lombard, Denys, « Pour une histoire des villes du Sud-Est asiatique », Annales 

Économies, sociétés, civilisations, vol. 25, n° 4, juillet-août 1970, p. 842-856.
—, « Le sultanat malais comme modèle socio-économique », dans Lombard, Denys et 

Aubin, Jean (dir.), Marchands et hommes d’affaires asiatiques dans l’océan Indien et la 
mer de Chine (xiiie-xxe siècle), Paris, Éditions de l’ÉHÉSS, 1988, p. 117-124.

—, Le Carrefour javanais. Essai d’histoire globale, Paris, Éditions de l’ÉHÉSS, 1990, 
3 tomes.

Loup, Jean, Pasteurs et agriculteurs valaisans, Grenoble, Allier, 1965.
Lucius, André, « Le vignoble alsacien », Annales de géographie, vol. 31, n° 171, 1922, 

p. 205-214.
Lüer, Manfred et Durst, Andreas, Rheingau mit Mittelrhein. Weine. Winzer. 

Weinlandschaften, Frankfurt am Main, Scherz, 2009.
Lukacs, Paul, American Vintage. The Rise of American Wine, New York, Houghton, 1985.
Luquin, Elisabeth, « De l’espagnol au multilinguisme », dans Guéraiche, 

William (dir.), Philippines contemporaines, Bangkok/Paris, IRASEC/Les Indes 
savantes, 2013, p. 287-306.

Lussault, Michel, L’Homme spatial. La construction sociale de l’espace humain, Paris, 
Éditions du Seuil, 2007.



641

l'univers d'un géographe   B
ibliographie	générale

Ma, Eun Jeong, « The Medicine Cabinet: Korean Medicine Under Dispute », East 
Asian Science, Technology and Society, vol. 4, n° 3, 2010, p. 367-382.

Maby, Jacques, « L’espace œnoculturel. Les nouveaux territoires humains du vin », 
Revista Universum, vol. 2, n° 19, 2004, p. 94-109.

—, « Le vin, argument identitaire du paysage », actes des journées d’études de Société 
géographique italienne « Pour une nouvelle géographie du vin », Rome, janvier 2004.

McCracken, Robert D., « Lactase Deficiency: An Example of Dietary Evolution », 
Current Anthropology, n° 12, 1971, p. 479-517.

Malet, Nicole, Dieu selon Calvin. Des mots à la doctrine, Lausanne, L’Âge 
d’homme, 1977.

Malgorn, Arnaud, Recettes littéraires. Crustacés, poissons de rivière et de mer, Paris, 
Mercure de France, 1998.

Malingrey, Philippe, Introduction du droit de l’environnement, Paris, Éditions Lavoisier, 
coll. « Tec & Doc », 2011.

Malinowski, Bronislaw, Une théorie scientifique de la culture et autres essais [1944], 
Paris, François Maspéro éditeur, 1968.

Marlorin, Augustin, Remonstrance a la Royne mère du roy, par ceux qui sont persecutez 
pour la parole de dieu. En laquelle ils rendent raison des principaux articles de la religion, 
et qui sont aujourd’huy en dispute, Paris, A. M., 1561.

Marshall, Alfred, Principes d’économie politique [Principles of economics, 1890], Paris/
London, Gordon & Breach, 1971.

Marsden, William, The History of Sumatra [1811], introduction de John Bastin, 
Singapore, Oxford University Press, 1986.

Martin, Ambroise (dir.), Apports nutritionnels conseillés pour la population française, 
Paris, Éditions Lavoisier, coll. « Tec & Doc », 3e édition, 2001.

Martino (de), Ernesto, La Terre de remords, Paris, Gallimard, 1966.
Matejowsky, Ty, « SPAM and Fast-food “Glocalization” in the Philippines », Food, 

Culture & Society: An International Journal of Multidisciplinary Research, vol. 10, n° 1, 
2007, p. 23-41.

—, « Jolly Dogs and McSpaghetti: Anthropological Reflections on Global/Local Fast-
Food Competition in the Philippines », Journal of Asia-Pacific Business, vol. 9, n° 4, 
2008, p. 313-328.

—, « Fast Food and Nutritional Perceptions in the Age of “Globesity”: Perspectives 
from the Provincial Philippines », Food and Foodways: Explorations in the History and 
Culture of Human Nourishment, vol. 17, n° 1, 2009, p. 29-49.

—, « The Incredible, Edible Balut, Ethnographic Perspectives on the Philippines’ 
Favorite Liminal Food », Food, Culture & Society: An International Journal of 
Multidisciplinary Research, vol. 16, n° 3, 2013, p. 387-404.

Mathé, Thierry, Francou, Aurée et Hébel, Pascale, « Restauration collective au 
travail : Le bon équilibre alimentaire face à la concurrence commerciale », CREDOC, 
n° 277, août 2015.



642

Mathevet, Raphaël et Bousquet, François, Résilience et Environnement, Paris, Buchet-
Chastel, 2014.

Mathieu, Marcel, Formations géographiques militaires (1696-1966). Pages d’histoire, 
Joigny, Publication de l’Amicale des géographes militaires, 1997.

Maudet, Jean-Baptiste et Pitte, Jean-Robert (préface), Terres de taureaux. Les jeux 
taurins de l’Europe à l’Amérique, Madrid, Casa de Velázquez, 2010.

McCoy, Elin, The Emperor of Wine: The Rise of Robert M. Parker, Jr., and the Reign of 
American Taste, New York, Harper Collins Publishers, 2005.

Meadows, Fiona et Bouisson, Michel (dir.), Voyage au cœur de la cuisine de rue, Paris, 
Éditions Alternatives, 2013.

Mellet, Caroline et Mellet Paul-Alexis, « La “marmitte renversée” : construction 
discursive et fonctionnement argumentatif d’une insulte dans les polémiques des 
guerres de religion (1560-1600) », Argumentation et analyse du discours, n° 8, 2012, 
http://aad.revues.org/1273.

Menozzi, Marie-Jo (dir.), Les Jardins dans la ville entre nature et culture, Rennes, 
PUR, 2014.

Merleau-Ponty, Maurice, Phénoménologie de la perception, Paris, Gallimard, 1945.
Mignon Christian, Campagnes et paysans de l’Andalousie méditerranéenne, Clermont-

Ferrand, Publications de la faculté des lettres, 1981.
Milner, Anthony, The Malays, Chichester, Wiley-Blackwell, 2011.
Miura, Atsushi, Fasuto fūdoka suru nihon [La fast-foodoïsation du Japon], Tōkyō, 

Yōsensha, 2004.
Moine (le), Robert, Hierosolomytana expeditio, dans Recueil des historiens des croisades. 

Historiens occidentaux, Paris, Académie royale des inscriptions et des belles-lettres, 
1866, t. III. Montaiglon (de), Anatole, Recueil de poésies françaises des xve et 
xvie siècles. Morales, facétieuses, historiques, Paris, P. Jannet, 1855 ; rééd. A. Franck, 
1876, t. IV, p. 51-65.

Montaigne (de), Michel, Essais, éd. Maurice Rat, Paris, Garnier, 1962, t. I, livre I, 
CCCI. Montenat, Christian et Barrier, Pascal, « Les anciennes carrières de Vigny 
(Vexin). Valorisation d’un site géologique majeur », Géosciences, n° 7-8, 2008, 
p. 64-69.

Morley, Ian, « Modern Urban Designing in the Philippines, 1898-1916 », Philippine 
Studies. Historical and Ethnographic Viewpoints, vol. 64, n° 1, 2016, p. 3-42.
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